Alla scoperta dell’olio nuovo: 7 €
|"Extravergine di oliva appena franto

PALAZZO CAETANI
DALLE ORE 10.00 ALLE ORE 20.00

STAND CON ESPOSIZIONE DEI PRODOTTI DELLE AZIENDE OLIVICOLE

STAND ENOGASTRONOMICI DI AZIENDE LOCALI

BANCHI DI ASSAGGIO CON DEGUSTAZIONE DI OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA E PRODOTTI DEL TERRITORIO

Gli assaggiatori professionisti Capol presentano e promuovono in
particolare i prodotti delle cultivar “ltrana” delle Aziende locali.

ORE 10.30

ASSAGGIATORE PER UN GIORNO “PREMIO “OLIANDO”
Verranno giudicati gli oli delle Aziende che partecipano all’evento.
Un’occasione per analizzare il rapporto tra 'olio extra vergine di oliva
di qualita e il consumatore.

ORE 17.00
PREMIO “L'OLIO DELLE COLLINE PONTINE”
GLI ASSAGGIATORI A CONFRONTO

Riservato agli assaggiatori esperti di oli di oliva vergini ed extravergini

ORE 18.00
PERCORSO SENSORIALE ALL'OLIO EVO DOP COLLINE PONTINE

a cura di Luigi Centauri, Presidente CAPOL e Capo Panel

La partecipazione é riservata ad un massimo di 20 persone ed é gratuita

ORE 19.00

Intervento:“PROPRIETA ANTITUMORALI DELL’OLIO EVO DI QUALITA”

a cura del Dr. Alessandro Rossi, consulente Capol
Modera Roberto Campagna, giornalista

PRESENTAZIONE DEI RISULTATI DI “ASSAGGIATORE PER UN GIORNO”
PREMIAZIONE E CONSEGNA DEGLI ATTESTATI DEL 1° CONCORSO

“OLIANDO” E DEL CORSO “GESTIONE DELL'ULIVETO”

Accompagnamento musicale a cura dell’artista Cecilia lacomini

All'interno di Palazzo Caetani:
“Accogliamo I’arte in noi e riflettiamo le nostre emozioni”
mostra personale Di Maria Pia Biagini
Piano Nobile

“SEVEN”

mostra personale di IF di Hawana Family
Sale Mimosa e Merolla

Ingresso gratuito - ore 10.30-12 e 16-19

CISTERNA DI LATINA
26 NOVEMBRE 2022
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UNA GIORNATA IN CAMPAGNA
DALLE ORE 9.30

Presso ’AZIENDA AGRICOLA ROSSI
a Cisterna di Latina - localita Pezze di Ninfa

Giornata di formazione e aggiornamento sull'olivicoltura rivolta ai produttori:

LA GESTIONE DELL'OLIVETO ALLA LUCE DEI CAMBIAMENTI CLlMATliﬁ
Il corso organizzato dalla Capol e diretto dall’‘agronomo Dott. Alberto Bon
intende fornire aggiornamenti su olivicoltura, tecnica colturale e qualitd

dell’olio.

COME RICONOSCERE UN'OLIO DI QUALITA'
Analisi sensoriale: definizione e scopi, psicofisiologia del gusto e dell’olfatto
intervento di Luigi Centauri, Presidente CAPOL e Capo Panel

Per la “Giornata in campagna” i posti sono limitati, la prenotazione obbligatoria
tramite SMS, indicando nome e cognome del partecipante al numero 329.8120593
oppure scrivendo a capol.latina@gmail.com
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CENTRO ASSAGGIATORI PRODUZIONI OLIVICOLE LATINA
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